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Lernplattform: Kurzanleitung fur Teilnehmer/innen
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Was ist die Lernplattform Moodle?

Moodle ist eine Lernplattform fir die webbasierte Unterstiitzung von Lehren und Lernen.

Die Lernplattform bietet Kursraume, die von den Kursleitenden frei gestaltet und mit Inhalten gefillt
werden kdnnen. Die Kursteilnehmenden finden Kursinformationen, Unterrichtsmaterialien,
Lernprogramme und Tests. Das gemeinsame Lernen wird erméglicht mit Diskussionsforen, Wiki,
Mitteilungsdiensten, Chat usw. gefordert.
Moodle ist die Abkiirzung von Modular Object-Oriented Dynamic Learning Environment.
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Zugang zur Lernplattform

Fur das Arbeiten mit Moodle braucht es einen Internet-Zugang. Starten Sie den Browser und geben
Sie folgende Internet-Adresse ein: www.hotelgastro-elearning.ch

Zum Einloggen geben Sie nun lhren Benutzernamen und lhr Passwort ein.

Auf dem Startbildschirm sehen Sie die verfiigbaren Kurse.

Home

Startseite

Hotel & Gastro formation Schweiz

Ju/\n

s

Kurse

Alles aufklappen
» Lehrgange zur Hoheren Fachpriifung
» Lehrgéange zur Berufspriifung
> Wissenswertes
» Administration
b Version frangaise
» Versione italiana
» Abgeschlossene Lehrgénge

» Qualitatssicherungskommissionen

"R Deutsch (de) v Login

)

Login
Anmeldename
fredi.schneider

Kennwort

........

Kennwort vergessen?

Kontakt

Hotel & Gastro formation
Peter Meier

Eichistrasse 20

6353 Weggis

Telefon 041392 77 77
Mail



http://www.hotelgastro-elearning.ch/
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3 Persodnliches Profil bearbeiten

Wenn Sie sich das erste Mal eingeloggt haben, sollten Sie Ihr persodnliches Profil bearbeiten.
Klicken Sie dazu oben rechts auf Ihren Namen und wéhlen Sie Einstellungen.

Einstellungen
Nutzerkonto Rollen Blogs
Profil bearbeiten Rollenzuweisungen Blogeinstellungen
Kennwort andern Rechte Externe Blogs
Sprache wahlen Rechte priifen Externen Blog_ registrieren

Foren einstellen

Texteditor wahlen

Kalender einstellen
Inhaltsspeicher einstellen

Mitteilungen

Systemnachrichten

Hier kbnnen Sie |

hr Ihr Kennwort andern. Mit Profil bearbeiten kénnen Sie die Angaben zu lhrer

Person anpassen z.B. ein Bild von Ihnen oder Ihre persénlichen Interessen.

4 Navigation in Moodle

Am oberen Rand

sehen Sie die Navigationsleiste, mit der Sie innerhalb von Moodle navigieren

kénnen. Die Leiste beginnt mit Startseite und rechts daneben stehen die verschiedenen

Hierarchiestufen.

Ein Klick auf einen dieser Eintrage fuhrt Sie zu der entsprechenden Seite in Moodle.

Klicken Sie auf Startseite gelangen Sie zur Moodle-Startseite zurtick.

Home Startseite

Dashboard Meine Kurse Website-Administration Q (ﬁ 3 v

Chefkochin/Chefkoch allgemein

Kurs Einstellungen Mehr v

v Allgemeines Ales einklappen

Chefkochin/Chefkoch allgemein

Hier finden Sie allgemeine Informationen und Unterlagen, die fir alle Durchfiihrungen der Lehrgénge Chefkoch giltig
sind. Spezifische Unterlagen zur jeweiligen Durchfiihrung eines Lehrgangs finden Sie im entsprechenden Kursraum
(z.B. Klasse A oder Klasse B).
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5 Aufrufen eines Kurses

Die Kurse finden Sie unter Meine Kurse. Einen Kurs, fiir den Sie eingeschrieben sind, rufen Sie durch
Anklicken des Kurstitels auf.

Meine Kurse :

Kursiibersicht

[ Laufende v ]| Suchen ‘[ Sortiert nach Kursname v ][ Kachel v }

Berufsbildungszentrum Weggis Chefkdchin/Chefkoch allgemein Hohere Fachprifung Allgemein
Wissenswertes Lehrgdnge zur Berufsprtfung Lehrgange zur Héheren Fachprtifu...

Quiz-Corner: Chefkdch/in
Lehrgange zur Berufspriifung

0% abgeschlossen
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6 Kursaufbau

Einen Kurs, in dem Sie eingeschrieben sind, rufen Sie durch Anklicken des Kurstitels auf. Der Aufbau
einer Kursseite wird vom Kursleiter festgelegt und ist daher bei jedem Kurs unterschiedlich.

Die schmalen Spalten enthalten Blécke, zum Beispiel Neue Ankiindigungen. Jeder Block enthalt
weiterfihrende Links, um die entsprechenden Funktionen aufzurufen. Die spalten rechts und links
kénnen ein- und ausgeblendet werden.
Die breite mittlere Spalte enthélt den eigentlichen Kursinhalt. Jeder Abschnitt ist einem Thema

gewidmet.
. Chefkochin/Chefkoch 2023 Klasse Weggis A

Nachrichtenforum (Mitteilu...

Diskussionsforum (nur fidr T...

Dateien hochladen und bet.

v Lehrgangsunterlagen
Priifungsordnung / Wegleit
Lektionenplan
Skripts Lehrgangsordner

Ubersicht Lehrmittel pro Le

Zimmerreservationstalon Bl..
v Modulpriifungen / Absch...
Anreiseplan Berufsbildungs.

Zimmerreservation Campu.

Kurs Einstellungen Teilnehmer/innen Bewertungen Berichte Mehr ~

v Alles einklappen

Berufspriifung Chefkéchin/Chefkoch 2023 Klasse Weggis A

Willkommen zum Lehrgang Chefkoch/Chefkachin.
Hier finden Sie Unterrichtsunterlagen, Selbsttests, Lernprogramme und weitere nitzliche Informationen. Wir wiinschen
Ihnen beim Lernen viel Erfolg

Bitte beachten Sie auch die (brigen Rubriken wie «Chefkoch allgemein» und «Quiz Corners.

Nachrichtenforum (Mitteilungen der Lehrpersonen und Schulleitung)

und betrachten, fiir den gegenseitigen Austausch der

Foren durchsuchen

hen Q
Erweiterte Suche @

Neue Ankiindigungen
Neues Thema hinzuftigen..

26. Okt 13:52

Corinne Blum

Anmeldung Modulpriifungen
04.0 jetzt maglich

23, Okt, 11:43

Christoph Remund

3. Teil Schlachtfleisch,

Fleischerze e, Gefldgel, Wild

22, 5ept, 18:33

Marianne Dubs

Vertiefung Hygiene nach Teil 1
1. Aug, 17:33

Janina Lorenz

Finanzen - Losungen Nullserie
1. Aug,, 17:29

Janina Lorenz

Finanzen - Losungen letzte

Unt chtseinheit

Altere Themen ...

7 Arbeitsunterlagen und Anwendungen nutzen

In einem Kurs werden Lernmaterialien zur Verfligung gestellt. Mit diesen Unterlagen erhalten Sie
wichtige Informationen zum Kursablauf, zu Kursinhalten und Lernzielen. Je nach Typ des Dokumentes
konnen Sie dieses direkt im Browser anzeigen oder missen es vorher auf Ihre Festplatte speichern.

Fir das Offnen von Anwendungen im Browser sind manchmal spezielle Plugins notwendig, die Sie bei
Bedarf installieren kdnnen (z.B. PDF-Reader).
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Kommunikation

Wichtig beim Lernen ist der Austausch mit anderen Kursteilnehmenden und dem Kursleitenden.
Méchten Sie wissen, wer ebenfalls im Kurs eingeschrieben ist? Klicken Sie oben auf
Teilnehmer/innen und es wird eine Liste mit allen Kursteilnehmenden und Kursleitenden angezeigt.
Klicken Sie auf einen Namen um das zugehdrige Kurzprofil anzuzeigen. Mit der Mail-Adresse oder

dem Mitteilungsdienst kdnnen Sie der entsprechenden Person eine Mitteilung senden.

=) Nachrichtenforum (Mitteilungen der Lehrpersonen

und Schulleitung)

Forum Einstellungen

Nachrichtenforum (Mitteilungen der Lehrpersonen und Schulleitung)

‘ Q ‘ Neues Thema hinzufiigen

@ | Foren durchsuchen

Thema

w Anmeldung Modulpriifungen 04.01.2024 - jetzt mdglich

g 3. Teil Schlachtfleisch, Fleischerzeugnisse, Gefliigel, wild

v Vertiefung Hygiene nach Teil 1

Erweiterte Bewertung

Abonnements Berichte Mehr v

Begonnen von

a Corinne Blum
26. Okt. 2023

@ Christoph Remu...
23.Okt. 2023

@[.) Marianne Dubs
"W 22. Sept. 2023

Letzter Beitrag |

a Corinne Blum
26. Okt. 2023

@Chﬂstoph Remu...
23. Okt. 2023

@[.) Marianne Dubs
W 22. Sept. 2023

Antworten

Nutzen Sie auch das Diskussionsforum fir Fragen, Bemerkungen, Anregungen usw. Die Ubrigen

Kursteilnehmenden kénnen auf Ihre Beitrdge antworten und mit anderen Ideen ergénzen.
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Lernplattform verlassen

Um die Lernplattform zu verlassen, klicken Sie oben rechts auf Ihren Namen und dann auf Logout.




